
les boissons
Apéritifs & digestifs
Ricard	  . .  .  .  .  . 4,00
Muscat, Martini, Campari, Kir	  . .  .  .  .  . 6,00
Coupe de champagne 	  . .  .  .  . 11,00
Whisky, gin, vodka, 	  . .  .  .  . 12,00
Cocktail du jour	  . .  .  .  . 14,00
Digestifs & liqueurs Jacoulot	  . .  .  .   14,00

Bière artisanale & locale	  . .  .  .  .  . 6,50
LES OUAILLES DU LUBERON
Blanche « Saanen»
Blonde « Duan » 
Bière du moment
0% « Grivette » 

Soft
Coca, Perrier, Schweppes,	  . .  .  .  .  . 5,00

Artisanales & locales
Ginger beer LES OUAILLES	  . .  .  .  .  . 5,00
Kombucha LOKKI	  . . 6,50 Jus 
de fruits KOOKABARRA	  . .  .  .  .  . 5,00

Boissons chaudes
Café, décaféiné, noisette 	  . .  .  .  .  . 3,00
Thé, infusion 	  . .  .  .  .  . 4,00
Double expresso, Cappuccino	  . .  .  .  .  . 5,50

Eaux minérales	 75 cl / 6,50
plates ou gazeuses

la cave
Pichet rouge, rosé et blanc	 Verre .  .  . 5,50
AOP Ventoux • Cave de Sylla	 25 cl .  .  . 8,50
Blanc, rouge & rosé	 50 cl .  . 15,00

Blancs
DOMAINE DE LA SOLITUDE • La Solitude 
AOC Côtes-duRhône BIO • 2024	  .  . 30,00

BASTIDE DU CLAUX • Panorama 
AOC Luberon • 2024	  .  . 34,00

CHÂTEAU JUVENAL • Ribes du Vallat 
AOP Ventoux BIO • 2024	  .  . 34,00

Rouges
DNE CHANT DES LOUPS • La main de Papé 
Vin de France BIO • 2024	  .  . 30,00

DOMAINE TRÉLUS • Ventoux 
AOP Ventoux BIO • 2023	  .  . 30,00

LE CLOS DU CAILLOU • Le Caillou 
AOP Côtes-du-Rhône • 2025	  .  . 33,00

CHÂTEAU JUVENAL • Ribes du Vallat 
AOP Ventoux BIO • 2023	  .  . 34,00

Rosés
DOMAINE TRÉLUS • Ventoux 
AOP Ventoux BIO • 2025	  .  . 30,00

DOMAINE RUFFINATTO • LES MÉNINES 
AOP LUBERON BIO • 2025 	  .  . 30,00

DOMAINE DE JALE • Les Fenouils 
AOP Côtes-de-Provence • 2025	  .  . 32,00

Champagne
LE BRUN DE NEUVILLE • Côte Blanche 	 .  . 70,00
AOC Champagne

english menu

PRIX NETS EN EUROS

Nos recettes peuvent contenir
des allergènes majeurs

(règlement UE n° 1169/2011),
dont la liste est à disposition

au comptoir.

L’abus d’alcool
est dangereux pour la santé, 

à consommer avec modération


